Unsere genannten Preise sind Abholpreise und bein-
halten die dafiir gliltige Mehrwertsteuer von zur Zeit
7%. Sollten Sie Serviceleistungen und/oder Geschirr
dazu buchen, fallt der erhohte Mehrwertsteuersatz
von zur Zeit 19% an. Gerne erstellen wir lhnen hierftr
ein individuelles Angebot.

Wir freuen uns dariber, dass das ausgeliehene
Geschirr, Besteck, Platten & Transportbehalter gerein-
igt zurlickgegeben werden, ansonsten erheben wir
eine Reinigungsgebiihr von 50€.

Wir weisen auf unsere ausfiihrlichen "Allgemeinen
Geschafts- und Lieferbedingungen” hin. Diese sind im
Internet oder bei uns im Geschaft (Brandenbaumer
Landstr. 255 in 23566 Libeck) einsehbar.

Fir Fragen bzw. Informationen zu Allergenen in
unseren Produkten sprechen Sie uns bitte an.

Alle Angebote sind giiltig ab 1. April 2026. Damit ver-
lieren alle vorhergehenden Prospekte ihre Giiltigkeit.

Fleisch.Hand.Werk Ferina

Brandenbaumer Landstr. 255
23566 Liubeck
Telefon: 0451 / 20 98 03 60

Fleischgenuss & Partyservice
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FERINA

FLEISCH.HAND.WERK.

TRADITIONSHANDWERK AUS LUBECK

Fleisch ist unser Fachgebiet. Dabei liegt uns die Wert-
schatzung flr Mensch, Tier und Umwelt ganz besonders
am Herzen. Fleisch ist ein starkes Stlick Genuss und Lebens-
kraft - bedenken sollten wir aber._inmmmer dabei, das fiir
unseren Genuss ein Tier sein Leben gelassen hat. Die
Menschen in der Landwirtschaft haben mit viel Liebe und
harter Arbeit die Tiere aufgezogen. All das verdient unsere
Hochachtung.

Als Fleischerei sehen wir uns mit dem gesamten Team in
einer besonderen Verantwortung.

Neben unseren Spezialitdten und Party-Service bieten
wir lhnen samtliche Fleisch- und Wurstwaren sowie
unsere traditionellen Gerichte im Weckglas - alles
natlirlich HAUSGEMAUCHT!

Wir freuen uns auf Ihren Besuch!

Dry aged Beef

T-Bone, Rumpsteak, Rinderfilet

- aus unserem Spezialschrank

- auf Himalayasalz gereift

- original Rindersteaks aus der Region
- mind. 6 Wochen gereift

Suslander Schweinefleisch

Die reine Lust am Fleischgenuss!

- bauerliche Hofe in der Region

- Tiere finden Futter jederzeit ausreichend vor
- kleine Gruppen mit viel Licht und Platz

- Futter frei von Antibiotika

Phina Pute

Das Putenfleisch der "phina” Pute ist etwas ganz
besonderes. Ein spezielles Aufzucht-Konzept flir
mehr Fleischqualitat und eine artgerechtere
Haltung der Tiere.

Kikok-Hahnchen

- Aufzucht und Mast ausschliefslich mit Mais,
Weizen & Mineralfutter

- ohne Leistungsforderer & Medikamente
- langsames Wachstum
- reif, fettarm, gelbes Fleisch

Ferina spezial - hausgemacht
- schwabische Maultaschen

- Salsiccia

- Pollo fino

- Lasagne




SALVAIORE FERINA & TEAM

Unserer Meinung nach ist Fleisch nicht gleich Fleisch.
Deshalb legen wir viel Wert auf die Herkunft unserer
Tiere sowie einen respektvollen Umgang mit der Natur.
Unsere Vision ist eine Fleischerei, in der das Tier noch
Tier sein darf, die Wege und die Verarbeitung umwelt-
schonend und regional bleiben — und in der die Ver-
packung irgendwann einmal eingespart werden kann.
Taglich frisch und nachhaltig produziert, direkt auf den
Teller. ,From farm to fork", wie man so schon sagt. Abge-
sehen vom Verzicht auf Verpackung (der vor allem aus
hygienischen Griinden nicht maglich ist), leben wir
diesen Traum bereits. Und das treibt uns jeden Tag aufs

Neue an.

L
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FLEISCH.HAND.WERK.

‘Wir konnen den Wind nicht dndern, aber die Segel

anders setzen! Jeder weifd um das inzwischen sehr ums-

trittene Verhaltnis zum Fleischkonsum. Das Fleischer-

handwerk zahlt zum altesten Gewerbe Deutschlands
und wurde bereits von einigen Skandalen tberrollt. Wir
mochten unseren Beruf wieder ins rechte Licht riicken
und dem ‘Nachwuchs zeigen, was man schaffen kann,
wenn man die richtige Moral und Ethik verfolgt.




FINGERFOOD - KALT
mind. ‘iq Stiick einer Sorte, Preis pro Stiick

I

Aprikosen, Feigen, Datteln oder Pflaume
‘im Speckmantel -
Mini-Buletten

Mini-Kasespiefde mit Obst oder Tomaten

kleine Mozzarella-Spief3e
mit Basilikum und Cherrytomaten

Mini-Obst-Spiefie (nach Saison)
Melonenspalten mit Parmaschinken
Panierte Schweinefiletmedaillons
Putenfiletmedaillons in Cornflakespanade
Mini-Scampi-Spiefde im Zucchinimantel
Hahnchen-Sesam-Spiefse mit Teriyaki-Sofse

SCHNITICHEN, CANAPES + CO.

mind. 20 Stk., Preis pro Stlick

SCHNITTCHEN

auf gebutterten Feinmeterbrotscheiben garniert,
belegt z.B.

- mit Thiringer Mett, Lachsschinken, Kasseler,

Kise, Schnitzelbraten, Kochschinken 2,50 €
- mit Roastbeef, Pute, Camenbert 3,00 €
ROHKOSTSCHNITTCHEN
- mit Tomaten, Radieschen, Gurke, Karotte,

Paprika, Farmer- oder Waldorfsalat 2,50 €
CANAPES

- mit erlesenen Spezialititen wie Schweinefilet, Beef-
hack, Kase, Parmaschinken, luftgetrocknete Salami,

Tomate/Mozzarella, Camenbert 3,00 €
. - mit Lachs oder Roastbeef 3,50 €
FISCHSCHNITTCHEN ‘
- mit Raucherlachs, Graved Lachs, Forellenfilet, :
Nordseekrabbensalat 4,50 €
1/2 BELEGTE BROTCHEN

- mit Kdse, Bierschinken, Salami, Mett, Koch-

schinken, Katenschinken, Kasseler oder hausge-

machten Salaten 3,00 €
- mit Roastbeef 3,50 €
- mit Raucherlachs, Forelle, Nordseekrabbensalat 4,50 €
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SALAIL

Preis pro kg

Nudelsalat mit Tomaten, Gurken, Mais
Krautsalat

Kartoffelsalat

Speckkartoffelsalat - lauwarm geniefSen
Apfel-Remoulade .

Zaziki |

Farmersalat .

Waldorfsalat

Fleischsalat

Eiersalat

Gefluigelsalat

Nordsee Krabbensalat

Mediterraner Nudelsalat

FERINA

FLEISCH.HAND.WERK.

SALAIE ALS BEILAGE

mit Dressings, Preis pro Portion

BUNTER GARTENSALAI

mit Tomate, Eisberg, Mais, Radieschen, Gurke, Paprika

RUCOLASALAT

mit Cherrytomaten und Parmesansplittern

und karamelisierten Kiirbiskernen

SALAT NACH GRIECHISCHER ART
mit Schafskise, Oliven und Zwiebeln

i
1

COLESILAW

amerikanisch mit Kiirbiskern und Karotten

L

12,50 €
11,50 €
12,50 €
12,50 €
15,00 €
13,00 €

15,50 €

15,50 €
15,50 €
15,50 €
19,50 €
85,00 €
22,50 €

7,00 €

7,50 €

/7,50 €

6,50 €

BELIEBT & BESONDERS

mindestens 4 Port. - Preis pro Person

FILETTOPF
zartes Schweinefilet auf Champignons
mit Waldpilzsofie

FRISCHER LACHS AUF ELATTSPINAT
in einer Zitronen-Butter-Sofie,
gratiniert mit Basmatireis

RINDERFILET ,WELLINGTON"

zart rosa gebraten mit einer feinen Pilz-Schinken-
Kalbs-Farce, im Blatterteigmantel gebacken mit

Champignonsofie, Broccoligemdise,
dazu Lauch-Kartoffelgratin

KALBSSCHNITZEL MIT MARSALASOBE
frittierte Salbeiblatter und Kartoffelspalten

KIKOK-HAHNCHENBRUST
mit Gratin, Erbsen & Wurzeln

SALTIMBOCCA
mit Rosmarinkartoffeln

SPANFERKELKEULE
mit Zaziki, Senf und Kartoffelgratin,
geschmortes Kraut oder Krautsalat

GRUNKOHL KOMPLETT - SAISONAL
Kartoffeln, Kohlwurst, Kasseler, Senf
mit wiirziger Schweinebacke

SPANFERKEL (ab 25 Personen)
mit Krautsalat, Zaziki, Senf und
Kartoffelgratin oder geschm. Kraut

12,90 €

16,90 €

30,90 €

25.90:€

23,90 €

25,90 €

1890 €

17,90€
19,90€

19,90 €

(bei Lieferung - 20km Umbkreis - und aufschneiden zzgl. 50€ pauschal)




WARME - -
FLEISCH- & BRATENSPEZIALITATEN

Preis pro Person, alle Braten geschnitten mit Bratensofie, ab 5 Pers.

Hahnchenkeule gebraten,_Stﬁ::k 3,50 €
Leberkise 5,50 €
Schinkenkrustenbraten 8,00 €
Honigschinken ' "~ 9,00 €
Kasseler 8,50 €
Kasseler in Blatterteig mit Knusperzwiebeln 11,00 €
Grillhaxen - 9,90 €
Rindergulasch oder Rinderbraten 9,90 €
Hahnchenbrustfilet in Curry- oder Gorgonzolasofle 11,90 €
Spanferkelkeule . 12,90 €
Wildgulasch N ; 14,50 €
Wildgulasch mit Preiselbeeren 13,90 €

-

. BEILAGEN -

Preis pro Person [ Port.

Nudeln
Reis

Geschmortes Sauerkraut
mit Katenschinken oder Ananas

Salzkartoffeln

Kartoffelgratin
mit und ohne Katenschinkenwiirfel

Apfel-Rotkohl
Erbsen und Wurzeln
Zucchinigemiise mit Knoblauch

Kaisergemiise
mit Brokkoli, Blumenkohl, Karotten

Sommergemiise mit Mdhren, Mais, Erbsen

-Rosenkohl mit Rostkruste

geschmorte Champignons

“mit Krautern der Provence

Griine Bohnen mit Speck

Broccoliréschen
mit Mandelplatzchen und Sauce Hollandaise

3,50 €

3,50 €

4,90 €
5:0{} €

5,00 €
5,00 €
5,00 €
5,00 €

5,00 €
550 €
5,50 €

8,50 €
6,50 €

6,50 €




HAUSGEMALHTE SUPPEN

Wir empfehlen %l. p.P; Preis pro Portion
Erbgensuppe mit I{:asselerﬁeisch'

dazu Wiener Wiirstchen (Stiick 1€)
Kartoffelsuppe |
Gulaschsuppe mit I:faprika und Fleisch
Brokkolicrémesuppe ﬁ*nit'Ri:'uschen
Spargelcremesuppe mit Klof8chen
Tomatehsuppe mit frischem Basilikum
Kase-Lauch-Hackfleisch-Suppe

CHiIi con Carne

Brot kénnen Sie gern auf Anfrage dazuﬂbesreﬂen.

samtliche Suppen
werden von uns

HAUSGEMACHT

(im Weckglas portioniert + 0,30:€, Preis IPI‘L'J- Person)

Mousse au Chocolat

Rote Griitze mit Vanillesofe
Quarkspeise mit Friichten
Obstsalat mit Pfefferminz-Sahne

Panna cotta mit Himbeervinigrette

6,00 €
7,00 €

6,00 €
7,00 €
7,00 €
7,00 €
7,00 €
8,00 €
8,00 €

LIEBEVOLL DEKORIERTE PLATTEN

ab 4 Pers., Preis pro Person

BUNTE KINDERPLATTE
mit Wiener Wiirstchen, Salami, Kasewdirfeln,
Kinderbouletten und viel Obst 9,50 €

KASESPEZIALITATENPLATTE
mit Schnittkadsesorten & Spezialitdten 10,50 €

BRATENPLATTE »LANDHAUS«

mit Kochschinken, Lachsschinken, Schnitzelbraten,
Bratenkasseler, Roastbeef, Mettbillchen, Putenbrust,
dazu hausgemachte Remoulade 10,50 €

FEINE FISCHPLATTE

mit gerauchertem Lachs oder Graved Lachs,
wacholdergeraucherten Forellenfilets, Ostsee-

raucheraal, dazu Sahnemeerrettich 22,50 €

ANTIPASTI PLATTE ALS VORSPEISE

- - mit Zucchini, Paprika, M6hren, Champignons,

Aubergine, gelllte Zucchini mit Schmand 15,50 €
- auf Wunsch mit italienische Salami,

Parmaschinken 17,70 €
ZARTES ROASTBEEF
in Scheiben mit Remoulade 15,90 €
METT-IGEL, kg 26,00 €




UNSERE BUFFETVORSCHILAGE

Preise pro Person

FRUHSTUCKS- ODER BRUNCHBUFETT ab 10 Pers.

warmes Riihrei - gebratener Schinkenspeck - Pflaumen und
Aprikosen im Speckmantel - Aufschnittplatte mit Roast-
beef - Kasseler und Schinken - dazu Remoulade - Kadseaus-
wahl mit viel Obst - stiffe Marmeladen - Honig - Joghurt -
frisches Meterbrot, Butter

17,90 €

zusatzlich mit Lachsplatte und Sahnemeerrettich
19,90 €

KALTE GOURMETPLATTE ab 6 Pers.

~ hausg. Gefliigelsalat - Butter - Remoulade - Kiistenschmaus .

gemischte Holsteiner Kasespezis - Nordsee Fischplatte -
Roastbeef Platte - Mettballchen - Lilbecker Katenschinken -
ger. Pute - Meterbrot

24,90 €

KALT/WARMES SCHLEMMERBUFFET ab 20 pers.

feine Fischplatte Lord Nelson - warmer Schinkenkrusten- &
Putenbraten mit Sofde - Roastbeefplatte mit Remoulade -
Schweine- und Putenmedaillons - Bunter Salat mit Dressing
Kartoffelgratin - Gemiise nach Wahl - Partyfrikadellen -
Meterbrot und Butter - ausgewahlte Kasespezialitaten -
Rote Griitze mit VanillesofSe und Mousse au Chocolat

28,90 €

KALT/WARMES ITAL. BUFFET ,,ADRIA" ab 15 Pers.

Antipasti-Platte mit: Champignons - Auberginen - Zucchini
und Paprikastreifen - Mohren - Austernpilzen, Rucolasalat
-mit Mozzarella und Pinienkernen - Carpaccio vom Rinder-
filet, italienischer Nudelsalat

warm: Saltimbocca alla Romana mit Ratatouillegemiise &
-Rosmarinkartoffeln, Schweinefilet im Parmamantel auf
Tomatensauce gebacken, dazu Nudeln - Ciabatta & Butter
Panna Cotta mit Himbeervinigrette

32,90 €




	001
	002
	003
	004
	005
	006
	007
	008

